Wine Travel

Enoforum e os Grandes
Vinhos Tintos de ltalia

Aproveitando a oitava edicao do Enoforum, a “versao italiana” do infowine.forum, a VINIDEAs organiza uma
viagem de estudo para conhecer um dos grandes vinhos tintos de Italia, produzidos seja a partir de castas
autéctones, como o Sangiovese e o0 Sagrantino, seja internacionais, como o Syrah, Cabernet Sauvignon e
Merlot. Depois dos trés dias do congresso, nos quais sera possivel provar os vinhos da regiao de Arezzo e
os famosos Syrah de Cortona, teremos a oportunidade de visitar algumas das principais adegas da Umbria
— a regiao emergente no panorama dos tintos de qualidade em Itdlia — e duas zonas de grande tradicao
vitivinicola como Montepulciano, com o seu “Vinho Nobre”, e o Chianti Classico.

Programa Preliminar

Segunda-feira, 6 de Maio 2013

17h10 - Saida de Portugal (Porto) com voo até
Roma Ciampino (Ryanair);

21h10 - Chegada a Roma e deslocagao até
Arezzo com carro de aluguer; Jantar livre. Per-
noita em Arezzo.

Terca-feira, 7 de Maio 2013

Dia inteiro dedicado a provas (Caminhos dos
vinhos de Arezzo) e palestras no Enoforum
(www.enoforum.eu); almogo livre no congres-
so; jantar livre. Pernoita em Arezzo.

Quarta-feira, 8 de Maio 2013

Dia inteiro dedicado a provas (Os Syrah de
Cortona) e palestras no Enoforum; Almoco li-
vre no congresso; Jantar organizado com os
produtos tipicos da regido. Pernoita em Arez-
Zo.

Quinta-feira, 9 de Maio 2013

Dia inteiro dedicado a provas e palestras no
Enoforum; Almogo livre no congesso; Jantar li-
vre. Pernoita em Arezzo.

Sexta-feira, 10 de Maio 2013 UMBRIA

8h00 - Saida de Arezzo em carros de aluguer.
9h30 - Visita a adega Lungarotti (www.lunga-
rotti.it) em Torgiano (casta principal Sangiove-
se).
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12h30 - Almogo organizado perto de Torgiano.
14h30 - Visita a adega Arnaldo Caprai (www.
arnaldocaprai.it) em Montefalco (casta princi-
pal Sagrantino).

16h30 - Visita a adega Tenuta Castelbuono
(www.tenutacastelbuono.it) em Montefalco.
18h30 - Regresso a Arezzo; Jantar livre; Per-
noita em Arezzo.

Sabado, 11 de Maio 2013 TOSCANA

8h15 - Saida de Arezzo em carros de aluguer
9h00 - Visita a adega Avignonesi (www.avig-
nonesi.it), na regiao de Montepulciano (casta
principal Sangiovese)

11h00 - Visita a adega Crociani (www.crociani.
it), Montepulciano

12h30 - Aimoco livre na cidade velha de Mon-
tepulciano.

16h00 - Visita a adega Le Miccine (www.lemic-
cine.com) em Gaiole in Chianti, regidao Chianti
Classico (casta principal Sangiovese);

18h00 - Deslocacéo até Bologna

20h30 - Jantar organizado de despedida num
restaurante tipico.

23h00 - Pernoita perto de Bologna.

Domingo, 12 de Maio 2013

10h00 - Voo de regresso ao Porto (Ryanair).
11h45 - Chegada ao Porto e fim da viagem.
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Enoforum e os Grandes Vinhos Tintos de Italia

Modalidade de participacao: 850€ + IVA (quarto duplo) (quarto single + 180€)
Data limite de pré-inscricao: 19 de abril 2013

O valor da participacao inclui:

Inscricdo no Enoforum, planeamento e organizacao das visitas, transporte a disposicao do grupo durante toda
a viagem, desde a rececao no aeroporto de chegada até a partida, servico de assisténcia e de traducao técnica
(portugués) por parte de tradutores especializados durante a viagem, alojamento e pequeno-almogo em hotéis de
3*/4*, Refeicoes (bebidas nao incluidas), indicadas explicitamente no programa.

O valor da participacao nao inclui:

Viagem de ida e volta do aeroporto de partida/chegada (ver com VINIDEAs possibilidades de voos). Bebidas
durante as refeicoes previstas no programa, refeicoes livres e refeicoes efetuadas durante as deslocacoes, gorje-
tas, extras do hotel (telefone, minibar, etc.) e tudo o que nao esta explicitamente previsto e indicado no programa.

Nota: Neste momento as viagens low-cost tém um valor aproximado de ida e volta de 120€

O Enoforum representa para os técnicos do setor uma oportunidade Unica para, em apenas trés
dias, conhecer e/ou aprofundar, as principais novidades dos ultimos anos da investigagdo publica
e privada.

Este sera o eixo central deste evento, durante o qual existirdo cerca de 100 apresentagcdess sobre uma grande varie-
dade de temas sobre viticultura e enologia. A investigacdo mundial apresentara os mais recentes resultados através
de 50 comunicagfes orais, selecionadas por um numeroso Comité Cientifico internacional no dmbito do processo de
concessao dos Prémios SIVE Investigacdo e Desenvolvimento.

As inovagoes desenvolvidas pelo setor nos ultimos anos serao objeto de mais de 20 moédulos, cada um coordenado por
uma empresa lider do setor e com a participagéo de investigadores de elevado nivel. Os trabalhos do Congresso terao
lugar em duas salas, decorrendo em alguns casos simultaneamente:

Sara Internacional (A) com 440 lugares, onde os oradores irdo apresentar os seus trabalhos em varias linguas e com
tradugao simultdnea em italiano e espanhol.

Sala Nacional (B), com 300 lugares, onde o trabalho sera apresentado em italiano.

Posters
A sessao de posters, a qual podera aceder durante os 3 dias do evento, completara o panorama dos resultados cien-
tificos mais recentes.

Espacos de Provas
Numa sala equipada e isolada, os técnicos podem aceder - mediante reserva — a sessdes de provas demonstrativas
e/ou experimentais.

Stands de Empresas

No pavilhdo adjacente aos corredores do Congresso, os técnicos de algumas dezenas de empresas estardo a dis-
posicao dos participantes para discutir as suas propostas tecnoldégicas, em muitos casos incluindo a possibilidade de
provas demonstrativas.

Produtos Tipicos da Toscana
Um jantar com produtos tipicos da Arezzo, provas de vinhos da regiao e a presencga de produtores locais oferecem aos
participantes diversas oportunidades para descobrir a exceléncia enogastrondémica regional.
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http://www.vinidea.it/default.asp?par=22&provenienza=4

