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Destinatarios: Quadros técnicos com funcdes nas areas
de producao e/ou regulacgao - Viticultura e Enologia, e
de empresas fornecedoras do setor vitivinicola e outros
profissionais interessados.

Orador: Giuliano Boni, VINIDEA Italia
Duracao: %2 dia (9h a 13h)

Locais:
Régia Douro Park, Vila Real
Instituto da Vinha e do Vinho - IVV, Lisboa

Datas:
20 de agosto de 2015 | Vila Real
21 de agosto de 2015 | Lisboa

Desenvolvimento Enoldgico, Lda.
Ap. 1050, 5000 - 998 Vila Real
Tel: 259 332 376 - 964 800 926

PLEBYWINE PEOPLE  yinideas@vinideas.pt

O curso pratico “Analise Sensorial da Uva -
Metodologia” foi desenvolvido pelo ICV (Institut
Coopératif du Vin, Montpellier) e € um método que
complementa a analise sensorial e fisico-quimica da
uva:

Permite, de forma facil e pratica, avaliar as
caracteristicas do desenvolvimento do bago de uva, o
seu equilibrio em acidos, o potencial aromatico e a
quantidade e qualidade dos polifendis, assim como a
sua localizacdo. Identifica desequilibrios do grau de
maturacdo de diversos componentes da uva,
salientando situacoes de stress da vinha que ajudam a
determinar o momento ideal da vindima. Quantifica
cada um dos parametros com a ajuda de uma ficha
analitica, que permite comparar os resultados obtidos
em diferentes dias, periodos ou anos.

Com a aplicacdo desta metodologia, o endlogo e o
viticultor podem valorizar de forma otimizada a sua
matéria-prima através da relagcao objetivo - produto
definido.

A ASU permite-nos obter informacoes importantes que
nenhuma analise classica nos daria.

Os objetivos deste curso pratico sao facultar aos
técnicos viticolas e aos enologos uma metodologia que
permite a avaliacdo da qualidade enolodgica das uvas
(aromatica e gustativa) e do seu nivel de maturacao,
diferenciando de forma clara as maturacoes
tecnoldgica e fenolica.

Conteldos programaticos:

«Descritores a utilizar na analise sensorial da uva.
«Apresentacao da metodologia de analise sensorial.
«Cronologia de avaliacao.

«Efeito de algumas praticas agronomicas no perfil
sensorial das uvas.

«Aplicacdo do método para a organizacao da vindima.
«Avaliacado quantitativa dos descritores: ficha analitica
(para estudos experimentais) e sintética (para
utilizacao pratica).

«Sessdo pratica de analise sensorial de diversas
amostras de uvas.



Propinas e condicées de inscricao:

1 Inscrigdo| 120€ (147,60€ com IVA) até 14 de agosto
1 Inscricdo| 135€ (166,05€ com IVA) ap6s 14 de agosto

- No caso de duas inscricoes da mesma entidade, o
preco unitario da segunda inscricdo sera de 90€
(110,70€ com IVA).

- No caso de trés inscricdes da mesma entidade, o preco
unitario da terceira inscricao sera de 60€ (73,80€ com
IVA).

- A comunicacdo do orador sera apresentada em
portugués.

- Ainscricdo inclui: documentacao em portugués, prova
de uvas, certificado de participacao e coffee-break.

- A inscricdo podera ser efetuada acedendo a
www.vinideas.pt ou enviando um e-mail a VINIDEAs

para vinideas@vinideas.pt

- Data Limite para inscricdo: 18 de agosto de 2015.

- As inscricdes sao consideradas validas no momento da
rececdo da ficha de inscricao; o pagamento devera ser
efetuado até a data limite de inscricao, por
transferéncia bancaria (NIB 0035 0906 00089713930 55)
colocando no descritivo da operacdo o nimero de
inscricao que lhe foi atribuido, ou por cheque, enviado
para o endereco postal da VINIDEAs (Apartado 1050,
5000-998 VILA REAL), e emitido a ordem de VINIDEAs,
Desenvolvimento Enoldgico Lda.

Os documentos para faturacao serao emitidos com os dados indicados
na inscricdo, nao sendo permitidas alteracdes posteriores a sua
emissao.

No caso das desisténcias ndo comunicadas, a VINIDEAs reserva-se o
direito de cobrar 50% do valor da inscricao.

O curso so se realizara mediante nimero minimo de participantes.

Sobre o ICV

ieus

O Grupo ICV - Institut Coopératif du Vin, sediado em Montpellier, é uma instituicdo de referéncia,
prestando servicos de aconselhamento técnico, analise, formacdo e produtos enolégicos. E um
agente importante da evolugao no seio da fileira viticola.

Através de uma vigilancia técnica e cientifica constante em Franca e nas vinhas do mundo inteiro, o
Grupo ICV desenvolveu um espirito pioneiro num meio em constante mutacao onde a cada momento
surgem novas necessidades, novas restricées, novas oportunidades ...

Apoiado por uma estrutura cooperativa que posiciona os viticultores e o interesse da fileira viticola no
coracao das suas preocupacoes, o Grupo ICV concebe, realiza e vende produtos e servicos a mais de
300 adegas cooperativas, 1700 Produtores e 20 estruturas de comercializacao.

Jacques Rousseau, atual responsavel pelo departamento de Vinhas e Vinhos do ICV desenvolveu os
cursos praticos de Analise Sensorial da Uva | - Metodologia e Analise Sensorial da Uva Il -

Aperfeicoamento.

o
Desenvolvimento Enoldgico, Lda.
I D EAS Ap. 1050, 5000 - 998 Vila Real
Tel: 259 332 376 - 964 800 926

FOR WINE PEO!

PLEBYWINE PEOPLE  yinideas@vinideas.pt


mailto:vinideas@vinideas.pt

