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06.mar¢o.2017 | Regia-Douro Park, Vila Real
07.mar¢o.2017 | Instituto da Vinha e do Vinho - IVV, Lisboa

Curso Pratico - 1° edicdo

COMPREENDER E INTERPRETAR AS ANALISES DE
MONITORIZACAO DA MATURACAO DAS UVAS

02.junho.2017 | Regia-Douro Park, Vila Real
05.junho.2017 | Instituto da Vinha e do Vinho - IVV, Lisboa

28/29.ag0st0.2017 (local e data a confirmar de acordo com a maturacao das uvas)
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ENO-

LOGIA NOVO
CICLO FORMATIVO - QUALIDADE DAS UVAS

Curso Pratico - 1? edigcao

MEDIR A QUALIDADE DAS UVAS POR VISAO NUMERICA

- Avaliar o potencial qualitativo das vinhas, acompanhar a maturacdo das uvas, medir a qualidade das uvas
na rececao da adega.

- Quais as tecnologias atualmente disponiveis? (fotografia, infravermelhos, fluorescéncia).

- Quais as ferramentas do futuro e as perspetivas de desenvolvimento?

- Saber escolher os equipamentos tecnolégicos.

- Saber implementar os métodos.

06.mar¢0.2017 | Regia-Douro Park, Vila Real
07.marc¢0.2017 | Instituto da Vinha e do Vinho - IVV, Lisboa

Curso Prético - 1 edigcao )
COMPREENDER E INTERPRETAR AS ANALISES DE
MONITORIZACAO DA MATURACAO DAS UVAS

- Conhecer a composi¢do da uva e a sua evolu¢éo durante a maturacao.

- Estabelecer e gerir a monitorizacdo da maturacdo na vinha.

- Compreender e interpretar as analises de maturacéo.

- Saber classificar as parcelas e decidir a data de vindima através das andlises.

02.junho.2017 | Regia-Douro Park, Vila Real
05.junho.2017 | Instituto da Vinha e do Vinho - IVV, Lisboa

Curso Pratico - 72 edigao _ )
VINDIMAR COM BOA MATURACAO - ANALISE SENSORIAL
DAS UVAS

- Dominar a analise sensorial da uva.

- Saber avaliar a maturacéo e o potencial qualitativo de uma parcela através da analise sensorial da uva
como parte da

preparacéo da vindima.

- Saber definir os perfis de maturacéo adaptados aos estilos de vinhos desejados.

28/29.ag0st0.2017 (local e data a confirmar de acordo com a maturacao das uvas)



COMPREENDER E INTERPRETAR AS ANALISES DE

NOVO

MONITORIZACAO DA MATURACAO DAS UVAS

OBJETIVOS:

-Conhecer a composicao da uva e a sua evolucao
durante a maturacao.

-Estabelecer e gerir a monitorizacao da
maturacao na vinha.

-Compreender e interpretar as analises de
maturacao.

-Saber classificar as parcelas e decidir a data de

vindima através das analises.

DESTINATARIOS: Quadros técnicos com funcoes

nas areas de producdo - Viticultura e Enologia.

Empresas fornecedoras do setor vitivinicola e

outros profissionais interessados.

ORADOR: Jacques Rousseau, ICV
DURACAOQ: 1 dia (9h00 as 17h00)

DATA E LOCAL:

2 junho 2017, Regia-Douro Park, Vila Real

5 junho 2017, Instituto da Vinha e do Vinho -
IVV, Lisboa

CONTEUDOS PROGRAMATICOS:

Os principais constituintes da uva (acucares,

acidos organicos, antocianinas e polifenois,

potassio, azoto assimilavel, compostos
aromaticos):

«Origem.

«Cinética de desenvolvimento durante a

maturacao.

«Fatores favoraveis e desfavoraveis.

Parametros analiticos mensuraveis:
« Interesse.

« Significado.

« Interpretacao.

« Evolucao.
Exercicios praticos baseados em casos
concretos:

«Comentar um boletim de analises.

«Classificar as parcelas em funcao do seu
potencial qualitativo.

«Escolha das parcelas na vindima.

ferramentas do Excel e

eUtilizar simples

documentos de sintese fornecidos.

Como realizar uma amostragem de uvas
representativa:

» As incertezas de medicao relacionadas com a
amostragem.

» Como verificar facilmente o nimero de bagos e
porqué.

» Método de amostragem na vinha.



Propinas e condicées de inscricao:

1 Inscricdo| 130€ (159,90€ com IVA)

No caso de duas inscricées da mesma entidade,
0 preco unitario da segunda inscrigdao sera de
117€ (143,91€ com IVA).

A comunicacdo do orador sera realizada em
francés com TRADUCAO CONSECUTIVA.

Ainscricao inclui: apresentacao (power point) em
portugués, certificado de participacao e coffee-
break.

Almoco livre.
A inscricdo podera ser efetuada acedendo a

www.vinideas.pt ou enviando um e-mail a
VINIDEAs para vinideas@vinideas.pt

Data Limite para inscricao: 01 de junho de 2017.

CONDICOES:

- As inscricoes sdao consideradas validas no
momento da rececao da ficha de inscricao; o
pagamento devera ser efetuado até a data limite
de inscricdo, por transferéncia bancaria,
colocando no descritivo da operacdo o nimero de
inscricdo que lhe foi atribuido, ou por cheque,
enviado para o endereco postal da VINIDEAs
(Regia-Douro Park | Centro de Exceléncia da
Vinha e do Vinho, 5000-033 Andraes-VILA REAL),
e emitido a ordem de VINIDEAs, Desenvolvimento
Enoldgico Lda.

IBAN: PT50 0035 0906 00089713930 55

Os documentos para faturacao serdao emitidos com os
dados indicados na inscricdo, ndo sendo permitidas
alteracdes posteriores a sua emissao.

No caso das desisténcias ndo comunicadas, a
VINIDEASs reserva-se o direito de cobrar 50% do valor
da inscrigao.

O curso s6 se realizara mediante nimero minimo de
participantes.

ICV & Sobre o ICV

O Grupo ICV - Institut Coopératif du Vin, sediado em Montpellier, € uma instituicao de
referéncia, presta servicos de aconselhamento técnico, analise, formacao e produtos
enologicos. E um agente importante da evolucao no seio da fileira viticola.

Através de uma vigilancia técnica e cientifica constante em Franca e nas vinhas do mundo
inteiro, o Grupo ICV desenvolveu um espirito pioneiro num meio em constante mutacao onde
a cada momento surgem novas necessidades, novas restricdes, novas oportunidades ...

Apoiado por uma estrutura cooperativa que posiciona os viticultores e o interesse da fileira
viticola no coracdo das suas preocupacdes, o Grupo ICV concebe, realiza e vende produtos
e servicos a mais de 300 adegas cooperativas, 1700 Produtores e 20 estruturas de

comercializacao.
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