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Curso Pratico - 1% edi¢cdo

06.mar¢o.2017 | Regia-Douro Park, Vila Real
07.marc¢o.2017 | Instituto da Vinha e do Vinho - IVV, Lisboa

Curso Pratico - 1% edi¢cdo

02.mar¢o.2017 | Regia-Douro Park, Vila Real
05.mar¢o.2017 | Instituto da Vinha e do Vinho - IVV, Lisboa

Curso Pratico - 159 edicdo

VINDIMAR COM BOA MATURACAO - ANALISE SENSORIAL
DAS UVAS

21.agosto.2017 | Regia-Douro Park, Vila Real
22.agosto.2017 | Quinta do Anjo, Palmela
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CICLO FORMATIVO - QUALIDADE DAS UVAS
]

Curso Pratico - 1% edi¢do B )
MEDIR A QUALIDADE DAS UVAS POR VISAO NUMERICA

- Avaliar o potencial qualitativo das vinhas, acompanhar a maturagdo das uvas, medir a qualidade das uvas na recegdo da adega:
quais as tecnologias atualmente disponiveis? (fotografia, infravermelhos, fluorescéncia).

- Quais as ferramentas do futuro e as perspetivas de desenvolvimento?

- Saber escolher os equipamentos tecnoldgicos.

- Saber implementar os métodos.

06.mar¢o.2017 | Regia-Douro Park, Vila Real 07.mar¢o.2017 |
Instituto da Vinha e do Vinho - IVV, Lisboa

Curso Pratico - 19 edicdo )
COMPREENDER E INTERPRETAR AS ANALISES DE
MONITORIZACAO DA MATURACAO DASUVAS

- Conhecer a composi¢do da uva e a sua evolugdo durante a maturagdo.

- Estabelecer e gerir a monitorizagdo da maturagdo na vinha.

- Compreender e interpretar as andlises de maturagdo.

- Saber classificar as parcelas e decidir a data de vindima através dasandlises.

02.mar¢o.2017 | Regia-Douro Park, Vila Real
05.mar¢o0.2017 | Instituto da Vinha e do Vinho - IVV, Lisboa

Curso Pratico - 15% edicdo

VINDIMAR COM BOA MATURACAO - ANALISE SENSORIAL DAS
UVAS

- Dominar a andlise sensorial da uva.

- Saber avaliar a maturagdo e o potencial qualitativo de uma parcela através da andlise sensorial da uva
como parte da preparagdo da vindima.

- Saber definir os perfis de maturag¢éo adaptados aos estilos de vinhos desejados.

21.agosto.2017 | Regia-Douro Park, Vila Real
22.agosto.2017 | Quinta do Anjo, Palmela

VINIDEAs, Desenvolvimento Enologico Lda.
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Régia-Douro Park, Centro de Exceléncia do Vinho e Vinha (CEVV)
IDEAs infowine
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CURSO PRATICO

ANALISE SENSORIAL

DA UVA
[ —

Destinatarios: Quadros técnicos com fungdes nas areas
de producao e/ou regulacao - Viticultura e Enologia, e
de empresas fornecedoras do setor vitivinicola e outros
profissionais interessados.

Orador: Giuliano Boni, VINIDEA Italia
Duracao: %2 dia (9:15h as 13:15h)
Datas e Locais:

21.agosto.2017 | Regia-Douro Park, Vila Real
22.agosto.2017 | Quinta do Anjo, Palmela

O curso pratico “Analise Sensorial da Uva -
Metodologia” foi desenvolvido pelo ICV (Institut
Coopératif du Vin, Montpellier) e € um método que
complementa a analise sensorial e fisico-quimica da
uva:

Permite, de forma facil e pratica, avaliar as
caracteristicas do desenvolvimento do bago de uva, o
seu equilibrio em acidos, o potencial aromatico e a
quantidade e qualidade dos polifendis, assim como a
sua localizacdo. ldentifica desequilibrios do grau de
maturacdo de diversos componentes da uva,
salientando situacoes de stress da vinha que ajudam a
determinar o momento ideal da vindima. Quantifica
cada um dos parametros com a ajuda de uma ficha
analitica, que permite comparar os resultados obtidos
em diferentes dias, periodos ou anos.

Com a aplicacdo desta metodologia, o endlogo e o
viticultor podem valorizar de forma otimizada a sua
matéria-prima através da relacdo objetivo - produto
definido.

A ASU permite-nos obter informacdes importantes que
nenhuma analise classica nos daria.

Os objetivos deste curso pratico sao facultar aos
técnicos viticolas e aos endlogos uma metodologia que
permite a avaliacdo da qualidade enolégica das uvas
(aromatica e gustativa) e do seu nivel de maturacao,
diferenciando de forma clara as maturacoes
tecnologica e fendlica.

Conteudos programaticos:

«Descritores a utilizar na analise sensorial da uva.
«Apresentacao da metodologia de analise sensorial.
«Cronologia de avaliacao.

«Efeito de algumas praticas agrondémicas no perfil
sensorial das uvas.

+Aplicacdo do método para a organizacao da vindima.
«Avaliacao quantitativa dos descritores: ficha analitica
(para estudos experimentais) e sintética (para
utilizagao pratica).

«Sessdo pratica de analise sensorial de diversas
amostras de uvas.
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Propinas e condigées de inscrigdo:

1 Inscricdo | 110€ (135,30€ com IVA).

- No caso de duas ou mais inscricoes da mesma
entidade, o preco unitario da segunda inscricao sera
de 99€ (121,77€ com IVA).

- No caso de uma inscricao nos trés cursos praticos
do ciclo formativo, o preco unitario sera de 99€
(121,77€ com IVA).

- A comunicacdo do orador sera apresentada em
portugués.

- Ainscricao inclui: documentacao em portugués, prova
de uvas, certificado de participacao e coffee-break.

CONDIGOES:

- A inscricdo podera ser efetuada acedendo a
www.vinideas.pt ou enviando um email para

vinideas@vinideas.pt

- As inscricoes sdo consideradas validas no momento
da rececdo da ficha de inscricao; o pagamento devera
ser efetuado até a data limite de inscricdo, por
transferéncia bancaria, colocando no descritivo da
operacdo o numero de inscricdio que lhe foi
atribuido, ou por cheque, enviado para o endereco
postal da VINIDEAs (Regia-Douro Park | Centro de
Exceléncia da Vinha e do Vinho, 5000-033 Andraes-
VILA REAL), e emitido a ordem de VINIDEAs,
Desenvolvimento Enologico Lda.

IBAN: PT50 0035 0906 00089713930 55

Os documentos para faturacdo serdao emitidos com
os dados indicados na inscricdo, ndo sendo
permitidas alteracdes posteriores a sua emissao.

No caso das desisténcias ndo comunicadas, a
VINIDEAs reserva-se o direito de cobrar 50% do valor
da inscricgdo. O curso s6 se realizara mediante
numero minimo de participantes.

Sobre o ICV

jeus

O Grupo ICV - Institut Coopératif du Vin, sediado em Montpellier, é uma instituicao de referéncia,
prestando servicos de aconselhamento técnico, analise, formacdo e produtos enologicos. E um
agente importante da evolucao no seio da fileira viticola.

Através de uma vigilancia técnica e cientifica constante em Franca e nas vinhas do mundo inteiro, o
Grupo ICV desenvolveu um espirito pioneiro num meio em constante mutacao onde a cada momento
surgem novas necessidades, novas restricées, novas oportunidades ...

Apoiado por uma estrutura cooperativa que posiciona os viticultores e o interesse da fileira viticola no
coracao das suas preocupacoes, o Grupo ICV concebe, realiza e vende produtos e servicos a mais de
300 adegas cooperativas, 1700 Produtores e 20 estruturas de comercializacao.

Jacques Rousseau, atual responsavel pelo departamento de Vinhas e Vinhos do ICV desenvolveu os
cursos praticos de Anadlise Sensorial da Uva | - Metodologia e Analise Sensorial da Uva Il -

Aperfeicoamento.
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